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« La preocupaciéon de los clientes por su bienestar

se refleja en un cambio notorio en los habitos del
beber.

« Cada vez mds, los establecimientos deben satisfacer
distintas necesidades alimentarias y estilos de
vida. Las mds populares incluyen: sin alcohol, baja
graduacidén, bajas calorias o

« La variedad de marcas sin alcohol o de baja
graduacién les dan a los clientes mas opciones y son
una excelente oportunidad para ponerse creativos,
por ejemplo: Gordon's 0.0%, Ketel One Botanical,
Seedlip, Aecorn y Tanqueray 0.0%.



https://www.diageobaracademy.com/es_lac/bar-skills/responsible-serving/articles/cocteles_con_baja_graduacion_alcoholica/?utm_source=PDF&utm_medium=Descargable&utm_campaign=PANLAC_F21&utm_content=cocteles_con_baja_graduacion_alcoholica
https://www.diageobaracademy.com/es_lac/tendencias_trucos/whats-new/news/cocteles-con-bajo-nivel-de-azucar/?utm_source=PDF&utm_medium=Descargable&utm_campaign=PANLAC_F21&utm_content=cocteles-con-bajo-nivel-de-azucar/
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La oferta de bebidas sin alcohol y de baja graduacién
estd en constante mejora y evolucidn, por lo que

es importante estar actualizado y compartir
conocimiento.

Experimenta y prueba los cocteles recomendados
por las marcas sin alcohol o de baja graduacién.
También puedes preparar algunas de las recetas de
nuestros expertos. Asegurate de usar la Planilla de
Experimentacion

Al eliminar el alcohol del nicleo de la bebida,

puedes buscar nuevas formas de lograr equilibrio.
Enfécate en el sabor y en los distintos ingredientes LI
para construir el perfil que deseas. e



https://www.diageobaracademy.com/es_lac/bar-management/profitability/profitability/como-hacer-que-tus-cocteles-sean-rentables-/?utm_source=PDF&utm_medium=Descargable&utm_campaign=PANLAC_F21&utm_content=como-hacer-que-tus-cocteles-sean-rentables-
https://www.diageobaracademy.com/es_lac/bar-skills/responsible-serving/articles/cocteles_bajos_en_alcohol_con_tess_posthums/?utm_source=PDF&utm_medium=Descargable&utm_campaign=PANLAC_F21&utm_content=cocteles_bajos_en_alcohol_con_tess_posthums/
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PREPARACION
()
i ] AseguUrate de que tu equipo esté capacitado
para satisfacer necesidades especificas y variadas.

()
f{ ; Decide qué ocasién quieres abarcar

con tus opciones de bebida.

@
( ; Este es un espacio cambiante, asi que crea

y comparte conocimiento con los demads.

DURANTE EL SERVICIO

@ ;,:% Busca comprender, de forma activa,
£

las necesidades y los deseos de los clientes.

Q Una vez que entiendas sus necesidades, utiliza tu conocimiento

- (T para hacer recomendaciones hechas a medida.

\ww/ \wm/ Las degustaciones les permiten a los clientes

probar sin compromiso y ayudan a establecer un vinculo.



