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El siguiente desafio es una versidon simplificada de un reto similar
presentado en la final global de 2023. Tiene el propdsito de ser mas
accesible a bartenders de todos los niveles y de trabajarse como un
desafio que serd calificado via online por expertos en la materia.




=

VORLD CLASS

La cultura en torno al coctel se encuentra en constante
evolucion. Los mejores bartenders del mundo han
estado trazando las tendencias del futuro por mas de
una década. Esto aplica tambien para Don Julio, cuya
tradicion arraigada es adelantarse siempre a los
tiempos y marcar tendencias en la industria.

Esta es tu oportunidad para mirar hacia delante y
demostrar cual sera el futuro de los cocteles clasicos a
base de tequila en el Peru.

El ano es 2030 y nos encontramos a puertas de
celebrar casi un siglo de Tequila Don Julio. Queremos
gue crees un Margarita totalmente Iinnovador vy
disruptivo con Don Julio blanco y enamores a la aficion
con este serve iconico.
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WORLD CLASS SCORING

¢ El coctel parece

BALANCE Y equilibrado y Don Julio

SABORES [N

bar a partir de la receta?

¢, Qué tan innovador es el

coctel? ¢ Es el futuro?
SUSTENTO E ¢, Se usaron buenos 20 PUNTOS

INNOVACI O N argumentos en el parrafo
o rat . ; de apoyo?
Debes uftilizar un minimo de 30ml de Don Julio en tu coctel.

Solo puedes emplear la variedad de Don Julio blanco para elaborar la Margarita. : ;
¢ El bartender demostro

La eleccidon del hielo, el estilo de servicio y la cristaleria depende fotalmente de ti. INELUENCIA una técnica de sabor y/o
No hay limite en cuanto al nUmero de ingredientes caseros que puedes usar. utiliz6 un insumo local 20 PUNTOS
Recuerda respetar, ante todo, la esencia del coctel original y el destilado base. LOCAL que funciono y elevo el

coOctel a otro nivel?

APARIEN C IAY ¢ El céctel luce increible?

ESTETICA cebiday iadecoracen. 20 PUNTOS

visualmente?

sPor qué crees que este coctel es la futura Margarita de fu ciudad?
5sComo has incorporado tu toque local?
sQué técnicas has utilizado? ¢ El establecimiento ejecutd y

CARTA ES P EC AL ofrecio correctamente la carta 1 O P U NT O S

reducida? ¢ Los cambios en

“THE OSCARS” los cocteles aplican como

“twists ligeros™?

1 x receta del coctel, nombre, ingredientes, método y técnica.
2 x imdagenes: solo el coctel; bartender + coctel
1 x parrafo de apoyo (250 palabras maximo) 1 O O P U N T O S
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iDeberan subir esta receta a mas tardar el 1 de abril
de 2024 al enlace (link) que les enviaremos
cumpliendo con todos los requisitos de entrada!

Los semifinalistas (TOP 16) seran anunciados, a mas
tardar, durante la semana del 8 de abril a través de
redes sociales.

Posteriormente, se celebrara la semifinal en las
oficinas de DIAGEO Peru el lunes 15 de abril a
puertas cerradas, donde cada participante debera
presentarle al jurado su version de Margarita 2030 y
justificar por qué es el Margarita del futuro en su
localidad, ciudad o pais.

iMucha suerte! #WorldClassPeru
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5 DE FEBRERO 26 DE FEBRERO 18 DE MARZO 1 DE ABRIL

WORLD CLASS STUDIO 1: WORLD CLASS

LOCKQ:LK'%AFEKET COCKTAIL CARTOGRAPHY STUDIO 2: ENTRBEQI_?:'LTEN .
(TALISKER & THE SINGLETON) DON JULIO
15 DE ABRIL FINES DE MAYO SETIEMBRE
SE”T"C')F'PNQLES FINAL NACIONAL PERU e WORLD CLASS
( ) o GLOBAL FINAL:

e e SHANGHAI, CHINA

WORLD CLASS WORLD CLASS
COCKTAIL FESTIVAL COMPETITI onN
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