
BANNIE KANG’S PISCO SOUR

TIM PHILIPS-JOHANSSON’S MARTINI

 

COQUETÉIS FAVORITOS DOS 
MELHORES  BARTENDERS DO MUNDO

 

KAITLYN STEWART’S MARGARITA

 

INGREDIENTES
• 50ml Pisco
• 25ml de suco de limão fresco
• 20ml de xarope simples
• 20ml de purê de maracujá
• 1 clara de ovo (ou aquafaba para uma opção sem laticínios)
• 2 a 3  gotas de Angostura Bitters

MÉTODO
1. Adicione todos os ingredientes à coqueteleira, exceto o bitter;
2. Antes de adicionar gelo, faça primeiro o dry shake. Em seguida, adicione gelo de 
boa qualidade e agite com força. 
3. Coe duplamente em uma taça coupé gelada. Finalize com 3 gotas de bitter sobre a espuma.

10,15% grad. alc.

INGREDIENTES
• 42ml Tequila Don Julio Blanco
• 14ml Cointreau
• 21ml de suco de limão fresco (usar sempre suco de limão fresco 
para garantir um equilíbrio adequado de acidez)
• um pouco de açúcar  

MÉTODO
1. Combinar todos os ingredientes em uma coqueteleira e 
agitar por 10 segundos.
2. Coe o líquido duplamente  sobre gelo novo em um copo baixo 
com meia borda de sal
3. Guarneça com uma fatia de laranja desidratada.

13,53% grad. alc.

INGREDIENTES
• 40ml de Tanqueray London Dry Gin
• 25ml Belsazar Dry 
• 2 gotas de laranja amarga 

MÉTODO
1. Mexer em um mixing glass previamente resfriado.
2. Coe duplamente e sirva com uma azeitona (ou não) 
em uma taça coupé previamente resfriada. 

20,58% grad. alc.

BEBA COM RESPONSABILIDADE


