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BAR ACADEMY
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OPTIMIZATU INVENTARIO
CON ESTA PRACTICA LISTA

Tener el stock adecuado en tu barra trasera es vital
para la rentabilidad del bar y, en el clima actual,
es fundamental obtener ganancias donde sea que puedas.

Esta hoja de trabajo te ayudard a optimizar tu inventario.

CONSIDERACIONES FUNDAMENTALES

BEBIDAS ESPIRITUOSAS

Enfécate en las bebidas espirituosas:
son versdtiles y permiten la promocion
de productos premium.

IDENTIFICA LOS MAS VENDIDOS

Saber qué es lo que quieren tus clientes te
permitird satisfacer la demanda de forma correcta.

PEDIDOS SIMPLES

Solo pide lo que necesitas cada mes para
evitar exceso de mercaderia.

SIGUE LAS TENDENCIAS

Mantente a la vanguardia de las Ultimas tendencias y
asegurate de que tus productos estén alineados con ellas.
Por ejemplo: los gins saborizados.

MUEVE TUS PRODUCTOS

Crea especiales constantemente para promocionar los
productos menos populares y aprovecha las redes
sociales para exhibirlos.

ANALIZATU PROPIA BARRA TRASERA

e Haz una lista de los 10 cécteles mds vendidos en el Ultimo periodo (por ejemplo: mes),

para asegurarte de que los primeros 5-8 coincidan con los exhibidos

en el menu (ya sea fisico o digital).

Los 10 cocteles menos vendidos.

LOS 10 COCTELES MAS VENDIDOS

Qué lugar del menu ocupan
(NUmero y posicion)

LOS 10 COCTELES MENOS VENDIDOS

1.

10.

e Los cécteles mads solicitados
por los clientes.

Las Ultimas tendencias de bebidas: una combinacién de las bebidas que estdn
en creciente aumento en tu local y las principales modas de la industria.

LOS COCTELES MAS SOLICITADOS LAS BEBIDAS QUE ESTAN EN CRECIENTE LAS PRINCIPALES TENDENCIAS
POR LOS CLIENTES AUMENTO EN TU LOCAL DE LA INDUSTRIA:
1 1. 1.

2. 2. 2.

3. 3. 3.

4. 4. 4.

5. 5. 5.

6. 6. 6.

7. 7. 7.

8. 8. 8.

9 9 9

10. 10. 10.
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