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Os coquetéis perfeitos para a sua ceiad!
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TOM COLl S
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O Tom Collins é um coquetel
cldssico onde a simplicidade é
a chave para o seu sucesso.

Para este Natal ousamos um
pouco mais trazendo uma
releitura onde utilizamos um
licor de cereja para dar mais
cor e trazer uma nota mais
frutada para este coquetel.
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DRY GIN £

EST? 1830

SIGNATURE HECIF‘E
OUR PERFECTLY BALAMCED BOTANI 5

PRODUCED & BOTTLED IN GREAT BRITAIN
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« 50 ml de gin Tanqueray London Dry;
« 25 ml de suco de limado siciliano;

« 30ml de licor cherry Brandy;

« 100 ml de dgua com gdads.

& Guarnicao: fatia de limado siciliano
e cereja maraschino

g Copo: Collins

(s




%

VNNV T S NN TS N V“" YY" "ZY"“"NaaaNNNe

1. Em uma coqueteleira adicione o gin Tanqueray London
Dry, o licor e o suco do limado siciliano;

2. Adicione bastante gelo, feche e bata vigorosamente para
Hwisturor e gelar os ingredientes;

3. Coe duplamente para urﬁ copo longo previamente
resfriado com gelo novo;

4. Complete com dgua com gds e mexa levemente de baixo
para cima;

B. Acrescente gelo britado;

6. Finalize com a cereja e a fatia de limdo siciliano.

Graduacao alcodlica: 12,71%
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Para este Natal,
relembramos as cldssicas
frutas secas através das
notas do Johnnie Walker Gold
Label Reserve combinando-o
com xarope de nozes e um
togue de flor de laranjeira.
Para deixar com uma cara
ainda mais apetitosaq,
acrescentamos um pouco de
creme de leite fresco e pronto!
Uma boa opcdo mais leve e
adocicada para apds o jantar.

THE MASTER BLENDER'S RESERVI
FINEST MALT AND GRAIN WHISKIES
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« 50 ml de Johnnie Walker Gold Label;
« 20 ml de suco de limao siciliano;
« 20 ml xarope de nozes e flor de laranjeira*;
| « 15 ml de clara de ovo pasteurizada;
&, « 20 m| de creme de leite fresco ou iogurte grego;
® e 50 ml de dgua com gds.

Copo: Highball ou Long Drink
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« 50 gramas de nozes sem casca;
« 150 ml de dgua filtrada;

« 150 gramas de acgucar;
« 1,5 ml de dgua de flor de laranjeira.




TGl ih a Tttt

YL WL HLLYLH

1. Em uma coqueteleira adicione o whisky Johnnie Walker Gold
Label e os demais ingredientes com exce¢do da dgua com gds;

2. Feche a coqueteleira e bata com movimentos amplos para
misturar e aerar os ingredientes;

3. Abra, adicione bastante gelo e bata novamente para resfriar o
coquetel;

4. Coe duplamente para um copo Highball previamente resfriado
com gelo novo;

B. Complete com dgua com gas ate preencher o copo;

6. Aromatize seu coquetel com um zest de limdo siciliano.

Koope de nages o flor Lo boroppecto

1. Quebre as nozes e adicione a dgua.

2. Em um recipiente metdlico aqueca a Adgua com as nozes até o
ponto de ebulicdo;

3. Reserve até que o liquido volte a temperatura ambiente;,

4. Adicione a dgua com as nozes em um liquidificador;

B. Bata até a mistura ficar homogénea;

6. Filtre o liquido com um tecido fino ou uma peneira para leite

vegetal a fim de retirar todos os residuos;

. Adicione o liquido filtrado em um recipiente metdlico e aqueca-o

em fogo brando até seu ponto de ebulicdo; _

8. Desligue o fogo e delicadamente adicione o agucar e a dgua de
flor de laranjeirq;

9. Misture até que o acucar se dissolva completamente:;

10. Aguarde até que o xarope esteja totalmente frio para

seu manuseio.

Graduacdo alcodlica: 12,12%
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Nesta releitura de whisky sour,
decidimos despertar o espirito
natalino combinando as incriveis
notas de nozes tostadas, acUcar
mascavo e notas frutadas de
macads cozidas de Singleton
Dufftowns 12 com toque
equilibrado de abdbora e
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O que seria do Natal sem um
biscoitinho de baunilha
amanteigado para harmonizar
com este delicioso coquetel?

LUSCIOUS NE

Esperamos que desfrute desta
experiéncia magica!l




« 50 ml de Singleton Dufftown 12;

¢« 30 ml de Suco de limado siciliano:

« 20 ml de Xarope Pumpkin Spice;

« 20 ml| de Clara de ovo pasteurizadaq;
« Zest de Limao siciliano.

Guarnig¢do: biscoito amanteigado

Copo: On The Rocks
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1. Em uma coquételeirc adicione o Singleton Dufftown 12 e

os demais ingredientes; -

2.Adicione bastante gelo, feche e bata vi‘gorosumente para
misturar e gelar os ingredientes;

3. Remova o gelo, feche e bata novamente a mistura;

4. Coe o coquetel para um copo On The Rocks, com gelo novo;
B. Aromatize o seu coquetel com o zest de iimc’io siciliano;

6. Finalize com um biscoito amanteigado para harmonizar

com o seu coquetel.

Graduacao alcodlica: 12,50%
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