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WORLD CLASS

MARGARITA DEL FUTURO

La cultura de los cocteles estd en constante evolucion y los
bartenders de World Class han estado marcando las
tendencias futuras durante mds de una década. Esto
también se aplica a Don Julio cuya fradicidon es siempre
adelantarse a los tiempos.

i)on ulio

Es tu oportunidad de mirar hacia adelante y mostrar el
futuro de los cocteles cldsicos de tequila.

RESUMEN DEL DESAFIO

........

Es el ano 2042 y queremos que crees lo que piensas que
serd el futuro coctel Margarita dentro de tu ciudad.
Queremos ver por qué este cldsico moderno es relevante
para tu ciudad y por qué crees que es el futuro del cldsico
Margarita.
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« Debes utilizar un minimo de 30ml de Don Julio en tu servicio.

« Eres libre de utilizar cualquier expresion de Don Julio(Blanco, Reposado,
Anejo).

* La eleccidon del hielo, el estilo de servicio y la cristaleria depende totalmente
de usted.

« Puedes incluir un mdaximo de dos ingredientes caseros (excluyendo métodos
de preparacion simples como hacer jugos).)

e sPor qué crees que este coctel es la futura Margarita de tu ciudad?
. 2Como has incorporado tu toque local?
* 3Qué técnicas has utilizado?

e 1 xRecetade coctel, nombre, ingredientes y método
e 2ximdgenes (Solo coctel, tu con el coctel)
e 1 xpdrrafo de apoyo (250 palabras mdximo)

10 PTS. Extra si publicas el coctel en tu bar . NO ES
REQUISITO OBLIGATORIO

En estaronda la bebida serd juzgada solamente en papel,
por lo tanto se calificara la apariencia y descripcién como
interpretacion del sabor o balance.

ATRACTIVO DE
SABOR

ESTETICA

GIRO LOCAL

INNOVACION

TOTAL

3Te suena deliciosa la
receta y la descripciong
sTe daria ganas de pedir 3 O P U N T O S

de un menu?

s Qué tan buena se ve la
bebida?

sLa guarniciény la
cristaleria se adaptan al
servicio?

30 PUNTOS

5El barman mostré un
sabor o técnica
localizado y funciond en
la bebida?

20 PUNTOS

5Qué tan innovadora es
la bebida?

sEl bartender ha
demostrado por qué
cree que este es el futuro
Don Julio Margarita?

20 PUNTOS

100 PUNTOS

+ BONUS=110 PTS




- REGLAS DEL DESAFIiO

WORLD CLASS

| Los particioantes deberdn:
2030 MA RGAR'TA i. sermayor de edad legal para beber en el Mercado Local

correspondiente o mds;
i. cumplircon las Reglas y Reglamentos de la Competicion.

i. Complete un seminario de World Class Studio, ya sea en linea o en

persona, dirigido por un representante oficial de DIAGEO CL.

iv. Las bebidas en cualguiera de los Desafios no pueden contener mds
de ocho ingredientes, incluidos jugos de frutas, jarabes,

ingredientes personalizados, gotas y guiones. Es aceptable rociar

¢ 19 adicionalmente ralladura de citricos o un spray aromdatico sobre la
Ledaren wansene ot \
Donfulio.
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bebida si se especifica como guarnicidén y no cuenta como

ingrediente.

v. Ingredientes caseros o a medida, como premezclas, infusiones,
espumas, etc., no deberdn contener mds de tres de los ocho

ingredientes mdximos permitidos

vi. Se permite utilizaringredientes anejados en barricas , pero no
pueden contener mdas de 30 ml (1 oz) de ingredientes en ningun

coctel.
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DESAFIO EN VIVO

LAS 16 MEJORES RECETAS,
REALIZARAN SU COCTEL AL
JURADO.
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MARGARITA DEL FUTURO

La cultura de los cocteles estd en constante evolucion y los
bartenders de World Class han estado marcando las
tendencias futuras durante mds de una década. Esto
también se aplica a Don Julio cuya fradicidon es siempre
adelantarse a los tiempos.

i)on ulio

Es tu oportunidad de mirar hacia adelante y mostrar el
futuro de los cocteles cldsicos de tequila.

RESUMEN DEL DESAFIO

........

Es el ano 2042 y queremos que crees lo que piensas que
serd el futuro coctel Margarita dentro de tu ciudad.
Queremos ver por qué este cldsico moderno es relevante
para tu ciudad y por qué crees que es el futuro del cldsico
Margarita..
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BAR SET UP  PRESENTACION Q&A

SABOR Y APARIENCIA

HABILIDADES DE
PRESENTACION

TWIST LOCAL

INNOVACION

TOTAL

3Estan las bebidas
equilibradas y brilla el Don

Julio? 5Qué tan atractivas 40 POINTS

son las bebidas
visualmente?

2El barman llamé la atencion del

publico? sFue una actuacion 3 O P O | N T S

habil?

3El barman mostré un sabor o

técnica localizada? zFunciond en -I O P O | N T S

las bebidas?

Qué tan avanzadas son las

técnicas y los conocimientos
mostrados. gAcertaron con el 2 O P O | N T S

informe?.

100 POINTS
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