
*Este contenido está basado en la Técnica Sistemática de Cata de Espirituosos WSET® – Nivel 2 y se 
reproduce en el presente con autorización por escrito de Wine & Spirit Education Trust (WSET) [Fideicomiso 

de educación sobre el vino y bebidas espirituosas]. Todos los derechos pertenecen a WSET. 

EL ABC DE LA CATA 
DE WHISKY

Utiliza esta técnica desarrollada por Wine & 
Spirit Education Trust (WSET) para degustar 

bebidas espirituosas y mejorar tu conocimiento 
sobre el sabor del whisky. Esto te ayudará a 

crear cócteles apasionantes y a hablar sobre el 
whisky con confianza y seguridad.
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ASPECTO
Claridad
Claro Turbio

Intensidad
Transparente OpacaPálida Media Profunda

Otras Observaciones

Incoloro Limón Dorado Ámbar Marrón

Rosa Rojo Naranja Amarillo Verde

Azul Púrpura Marrón Negro

02
Aroma
Condición
Puro Impuro

Intensidad
Neutra PronunciadaLigera Media

Características del aroma

Materias
primas

Procesamiento Roble y
envejecimiento

Ej. Efecto louche

Las ilustraciones no 
pretenden representar 
los colores reales 
de las bebidas 
espirituosas y de los 
licores*

Color
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SABOR

Dulzor

Intensidad del sabor

Características del sabor
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Terminación

Corta LargaMedia
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Muy

complejoSimple Algo complejo

Duración

Carácter

Textura

Áspera Suave Acuosa Envolvente Caliente

Seco DulceCasi seco Medio

Neutra PronounciadaLigera Media
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CONCLUSIONES

Nivel de calidad
Defectuoso ExcelentePobre Aceptable Bueno

Muy
bueno


