
CATA DE WHISKY 101 

 

Utiliza esta guía de cata de whisky, desarrollada por la Wine & 
Spirits Education Trust (WSET), para mejorar tu comprensión del 
gusto y el sabor del whisky. Esto te ayudará a crear servicios
interesantes y a hablar del whisky con confianza.

*Este contenido está basado en el Método Sistemático de Cata de Licores® WSET Nivel 2 y ha sido 
reproducido con el permiso escrito de la Wine & Spirit Education Trust (WSET). Todos los derechos 
pertenecen a la WSET.

Los colores no pretenden 
representar los colores 
reales de destilados y 
licores* 
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Aceptable  Deficiente  Insuficiente  Bueno  
Muy

bueno  Excelente

01
OscuroClaro

Puro Impuro

Blanco como 
el agua 

Ejemplo, Louching (cambio de color al agregar agua de 
transparente a blanco)

Rubio Medio Oscuro Opaco

LimónNinguno

Rosa

Azul

Oro Ámbar Marrón

Rojo

Púrpura

Naranja Amarillo Verde

Negro

02

 

LigeroNeutro

Materias
primas

Materias
primas

Proceso

Proceso

Maduración
en barril

Maduración
en barril

Añejamiento

Naturaleza

Medio Pronunciado

03
Seco Medio seco Medio Dulce

CálidoEnvolventeÁspero Suave Acuoso

 

Neutro

Corto

Neutro Simple Algo complejo
Muy

 complejo

Medio Largo

Ligero Medio Pronunciado

APARIENCIA PALADAR 

CONCLUSIONES 

Claridad Dulzor 

Textura

Intensidad del sabor

Características de sabor 

Terminado 

Nivel de calidad 

Intensidad

Color

Estado

Intensidad

Características de los aromas

Otras observaciones

NARIZ


